Bio

ALCOOLS

Rhum Havana Club 3 Ans 7€
Rhum Diplomatico Reserva 12 ans 16 €
Vodka Absolut 7€
Tequila Olmeca 7€
Gin Gibson 7€
Gin Monkey 47 Dry 9,50€
Gin Generous 10,50€
coriandre & combava - made in France BI0

WHISKIES BLEND 4c

Chivas Regal 12 ans 8€
Whiskie J&B rare 6€
WHISKIES CLASSIC MALT

Aberlour 10 ans 7€
Talisker 10 ans 9,50€
AMERICAN WHISKY

Jack Daniel’s 7.50€
Bulleit Rye 12€
IRISH WHISKEY

Jameson 7€
SCOTCH WHISKEY

Haig Club Clubman 8,50€

DIGESTIFS

COGNAC 4cl

Hennessy XO 13€
Hennessy VS 9,50€
ARMAGNAC 4cl

Chateau de Laubade Hors dAge 8€
CALVADOS 4cl

Drouin 7,50€
EAUX DE VIE 4cl

Poire Williams Cartron 7,50€
Mirabelle Cartron 7,50€
LIQUEURS 4c|

Cointreau 6,50€
Get 27 ou 31 6,50€
LIQUEURS REGIONALES 4c|

Chatreuse verte ou jaune 9€
Geénépi 9€

*Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs
saveurs tout au long de 'année

Tous nos prix sont en euros TTC service compris.

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec
modération.

Produits allergenes : consultez 'information disponible a l'accueil du
restaurant.

Produits issus de l'agriculture biologique.

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée et a
favoriser les achats responsables.Parce que chaque geste compte, notre
restaurant agit pour une hospitalité positive.

BRIGADE
xAMOUR x

BIEN AU CHAUD

BOISSONS CHAUDES
Café Nespresso

Expresso 2,40€
Double expresso 3,20€
Cappuccino 4,90€
Latte Macchiatto 4,90€
Theés Kusmi tea Bl0 3,80€

Thés noirs

English Breakfast, de Ceylan et dAssam

Earl Grey, a la bergamote

Quatre Fruits Rouges, aux saveurs de fruits rouges
Prince Wladimir, aromatisé agrumes, vanille et épices
Thés verts

A la menthe, enrichi de feuilles de menthe et aromatisé menthe
Sencha, de Chine

Thé Detox - Mélange de thé vert, maté et citronnelle aromatisé citron

Infusions 3,80€

AguaRosa,
Mélange d'hibiscus, plantes et fruits aromatisé fruits rouges
Verveine ou Tilleul

Lattes

Chocolat Commmerce Equitable Monbana BI10

LARMES DE CROCO

3,50€

EAUX MINERALES 33cl 50¢l 1l
Vittel 3,50€ 4,50¢€
San Pellegrino 3,50€ 4,50¢€
Perrier 4€

SODAS

Coca-Cola, Coca-Cola sans sucre, Oasis tropical

Fanta orange, Sprite (33cl)

Orangina, Schweppes agrum, Schweppes Indian tonic,
Fuze tea péche (25cl) 4€

4,50€

NECTARS & JUS DE FRUITS GRANINI 25¢ 4€

Jus de tomate, orange ou pomme
Nectar de pamplemousse rose, ananas, fraise ou abricot

UN ZESTE DE FRAICHEUR 33| 6€
Soda artisanal Mona citron citron vert B10

100% naturel et peu sucré

Pétillant pomme artisanal Mona BI0

100% naturel et francais




A L’ABORDAGE!

LES CHAMPAGNES 1250cl 3750cl 75¢l
Champagne Tsarine 9€ 45,50€
Premium Brut
Laurent Perrier 12,50€ 35,50€ 58,50€
La Cuvée Brut
Laurent Perrier 83€

Brut Millesimé 2008

APERITIFS

Ricard (ch 4,50€
Pastis (2cl 4,50€
Martini bianco ou rosso (6ch 5€
Campari 6ch 5€
Porto rouge Graham's Fine Tawny (6ch 6€

APERITIFS FRANCAIS

St Raphaél rouge 6a) 6€
Lillet Tonic asc 8€
Kir (1250ch 5€

avec sa créme de cassis de bourgogne Cartron, péche, mUre
ou framboise

BIERES

Biere pression 25¢] 50c]
Heineken 4,50€ 7,50€
Affligem 5,20€ 8,20€

Bieres bouteilles

Grimbergen blonde, biére dabbaye, agrumes & notes dépices (33ch  5€
Grimbergen ambrée, biere dabbaye, ronde & sucrée(@3c) 5€
Pelforth brune, carameélisée & de caractére (33ch 5€
Lagunitas IPA, amére aux notes d'agrumes (3550cl) 6€
Mort Subite Witte Lambic, rafraichissante et acidulée (33ch)  5,50€
Desperados original, notes dagrumes et ardmes de téquila (33c)) 5,50€
Biere Régional La Furieuse (33ch 6,50€

Sans alcool, la féte est plus folle !

Heineken 0.0, fruitée et désaltérante (33ch) 5€
Desperados virgin 0.0, notes dagrumes et citron (33cl) 5€
CIDRE

Cidre "SASSY” de Normandie 33 B10 6€

SUPER
COCKTAILS

LES CLASSIQUES

Mojito 1€
rhum, sucre de canne, menthe fraiche et perrier
rum, cane sugar, fresh mint and perrier

Chartreusito 11€
chartreuse (ligueur locale), sucre de canne,
menthe fraiche et perrier
chartreuse (local liqueur), cane sugar, fresh mint and perrier

Pina Colada 10€
rhum, jus d'ananas et creme de coco
rum, pineapple juice and coconut cream

Aperol spritz 10€
Aperol, prosecco et perrier

Chartreuse Spritz 11€
Chatreuse ( liqueur Locale), Prosecco et perrier

Caipirinha nature ou framboise 10€
Cachaca, citron vert, sucre de canne et perrier

Gin tonic 9€
Gin, Schweppes tonic

LES CREATIONS

Bloody Tropical 10€
rhum ambré, jus d'orange, jus de mangue et sirop de grenadine
amber rum, orange juice, mango juice and grenadine syrup

Laguna blue 10€
Gin generous, curacao bleu (ligueur d'orange), citron vert
et Perrier

LES
MOCKTAILS

= @Z o

Virgin Mojito nature ou framboise
Sucre de canne, menthe fraiche et perrier
cane sugar, fresh mint and perrier
Virgin colada
Jus d'ananas et creme de coco
Le Tropic
Jus d'ananas et creme de coco, fruit de la passion et grenadine
pineapple juice and coconut cream, passion fruit, grenadine
Virgin Spritz
Crodino, perrier et tranche d'orange

MILLESIME

LES VINS BLANCS AOP / IGP 15cl 3750cl  75cl
AOP Provence BIO 9€ 42€
« LUBERON » - Domaine La Cavale 2022

IGP Pays d'Oc 7€ 26€
« VIOGNIER » - Infini 2023

AOP Chablis 29€

« CHABLIS » - Domaine Du Colombier 2020

AOP Chablis 10€ 49€
« CHABLIS » - Domaine Thierry Mothe 2022

AOP Sauvignon 34€

« MENETOU SALON » - Domaine Leclerc 2022

LES VINS ROSES AOP BBdl 3750c  75c
AOP Cotes du Rhone BIO 6€ 28€
« BELLISSIME » - Vignoble Alain Jaume 2023

AOP Coteaux d'Aix 7€ 17€ 30€

« VIN DE PROVENCE » - Chateau Virant 2023

LES VINS ROUGES AOP 15cl  3750cl 75¢l
AOP Cotes du Rhéne 16€

« LES ESSAIMS » - Maison Guyot 2021

AOP Vaucluse 6€ 25€
« EXPRESSION » - Chateau Montmirail 2022

AOP Médoc 9€ 44€
« CHATEAU FONTIS » - Vincent BOIVERT 2019

AOP Monthélie 68€
« LES SOUS ROCHES » - Domaine Gavignet 2022

AOP Corbieres 7€ 28€
« VIEILLES VIGNES » - Chateau Grand Moulin 2020

AOP Minervois BIO 30€
« GRAND ROUGE » - Mas Du Loup 2022

AOP St-Nicolas de Bourgueil 8€ 32€

« EXPRESSION » - Domaine Lorieux 2020

PETITE FAIM

COTE SALE

Saucisson de savoie 7€
Paté de campagne au piment d'espelette 7€
Pizza 4 fromage 1€
Pizza végétarienne 1€
Pizza royale 1€
Planche mixte 20€
Crogue-monsieur au comteé* 12€

Croque monsieur - grilled comté cheese and ham sandwich
Houmous, pain pita 6€
Humus, pita bread

COTE SUCRE
Salade de fruits 6€
Mini Crepes, confiture ou Nutella 6€

Mini pancakes, jam or Nutella

Glace 1, 2 ou 3 boules 3/5,50/7,50€
Parfums : Vanille, Chocolat, Fraise des Bois, Abricot, Cassis,
Citron, Café, Mangue, Menthe-Chocolat

Flavors : Vanilla, Chocolate, Wild Strawberry, Apricot, Black-
currant, Lemon, Coffee, Mango, Mint-Chocolate



